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PRIJEM I SKLADIŠTENJE I IZLAGANjE   
 
 
 
 
 
 

  PRIJEM   

 
 
 

 
 

SKLADIŠTENJE 
 

 

 
 
 

SUHO 
(ambijentalna temperatura) 

 
HLADNO 

(t ≤ 0 - 7 °C) 
 

ZAMRZNUTO 
(t ≤ -24 do -18 °C) 

 
 
 
 

IZLAGANJE HRANE 
(skladištenje na policama i rashladnim vitrinama u maloprodajnom dijelu 

objekta) 
 

IZLAGANJE HRANE  
(skladištenje u škrinjama za duboko 

zamrzavanje u maloprodajnom dijelu 
objekta) 

 
 
 
 

  MLjEVENJE NA ZAHTJEV KUPCA   

 
 


