
 
4. HACCP STUDIJA 

4.2. Dijagram toka – mesni pripravci  
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Proizvodi od mljevenog mesa 

 

 

  HLADNO SKLADIŠTENJE ( t ≤ 0 - 7 °C ) 

SIROVINA  
 KKT 2 

 

 

  NAREZIVANJE NOŽEM (do + 7°C)  priprema sirovine 

 

 

  USITNJAVANJE (do + 7°C)  strojna obrada 

 

 

  DODAVANJE ADITIVA I ZAČINA  KKT 5 

 

 

  MJEŠANJE (do + 7°C)  strojna obrada 

 

 

 čevapčići / pljeskavice  pečenice (kobasice za pečenje)  

 

 

 OBLIKOVANjE   PUNJENJE U OVITKE (do + 7°C)  

 

 

  PAKIRANJE I OZNAČAVANJE (do + 4°C)   

 

 

  HLADNO SKLADIŠTENJE ( t ≤ 0 - 7 °C )  KKT 2 

 
 

naziv ovitak promjer ø kuhanje/barenje dimljenje prženje/pečenje hlađenje trajanje 

čevapčići        

pljeskavica        

pečenica prirodni 26-28 mm      

 

 


