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4.2. Dijagram toka — mesni pripravci Verzija: 2.0

Proizvodi od mljevenog mesa

HLADNO SKLADISTENJE ( t<0-7°C)
SIROVINA KKT 2
| NAREZIVANJE NOZEM (do + 7°C) | priprema sirovine

@

| USITNJAVANJE (do + 7°C) | strojna obrada

@

| DODAVANJE ADITIVA 1 ZACINA | KKT 5

@

| MJESANJE (do + 7°C) | strojna obrada
¢evapCiéi / pljeskavice pecenice (kobasice za pecenje)
OBLIKOVANjE PUNJENJE U OVITKE (do + 7°C)

< T

| PAKIRANJE I OZNACAVANJE (do + 4°C) |

@

| HLADNO SKLADISTENJE (t<0-7°C) | KKT 2
naziv ovitak promjer @ kuhanje/barenje  dimljenje  przenje/peCenje hladenje trajanje
CevapCici
pljeskavica
pecenica prirodni 26-28 mm




