
 
4. HACCP STUDIJA 

4.5. Dijagram toka – trajne kobasice  

Oznaka dokumenta: RU-DTTK 

Verzija: 2.0 
 

 

KKT 2 
SKLADIŠTENJE 

hladno skladištenje ( t ≤ 0 - 7 °C ) 
 

SKLADIŠTENJE 

duboko zamrzavanje ( t ≤ -24 do -18°C ) 
KKT 3 

 

 

   ODMRZAVANJE ( t ≤ 0 - 7°C ) KKT 4 

 

 

  NAREZIVANJE NOŽEM (do + 7°C)  priprema sirovine 

 

 

  USITNJAVANJE (do + 7°C)  strojna obrada 

 

 

  DODAVANJE ADITIVA I ZAČINA  KKT 5 

 

 

  MJEŠANJE (do + 7°C)  strojna obrada 

 

 

  PUNJENJE U OVITKE (prema specifikaciji)   

 

 

  TOPLINSKA OBRADA (prema specifikaciji)  KKT 7 

 

 

  ZRENJE (prema specifikaciji)   

 

 

  PAKIRANJE I OZNAČAVANJE (do + 4°C)   

 

 

  HLADNO SKLADIŠTENJE ( t ≤ 0 - 7 °C )  KKT 2 

 

 
naziv ovitak promjer ø kuhanje dimljenje prženje/pečenje zrenje trajanje 

kulen prirodni 50-55 mm  30-35 oC / 1-2 dana  11-15 oC 5 – 9 tjedana 

kulenova seka prirodni 32-34 mm  30-35 oC / 1-2 dana  11-15 oC 5 – 9 tjedana 

samoborska salama prirodni 32-34 mm  30-35 oC / 1-2 dana  11-15 oC 5 – 9 tjedana 

 

 


