4. HACCP STUDIJA Oznaka dokumenta: RU-DTTK

4.5. Dijagram toka — trajne kobasice Verzija: 2.0
KKT 2 hladnoS:éLﬁﬁ;g)fﬂ'gg ?IthE 0-7°C) duboko zasril( rIzlg\:;InSj:l(EFsJ -1;:4 do -18°C) KKT 3
<
| ODMRZAVANJE (t<0-7°C) | KKT 4
<
| NAREZIVANJE NOZEM (do +7°C) | priprema sirovine
| USITNJAVANJE (do + 7°C) | strojna obrada
U
| DODAVANJE ADITIVA I ZACINA | KKT5
<
| MJESANJE (do + 7°C) | strojna obrada
U
| PUNJENJE U OVITKE (prema specifikaciji) |
U
| TOPLINSKA OBRADA (prema specifikaciji) | KKT 7
U
‘ ZRENJE (prema specifikaciji) ‘
U
| PAKIRANJE I OZNACAVANIJE (do + 4°C) |
U
| HLADNO SKLADISTENJE (t<0-7°C) | KKT 2
naziv ovitak promjer & kuhanje dimljenje przenje/pecenje zrenje trajanje
kulen prirodni 50-55 mm 30-35°C/1-2 dana 11-15°C | 5-9tjedana
kulenova seka prirodni 32-34 mm 30-35°C/1-2 dana 11-15°C | 5-9tjedana
samoborska salama prirodni 32-34 mm 30-350C/1-2 dana 11-15°C | 5-9 tjedana




