4. HACCP STUDIJA Oznaka dokumenta: RU-DTC

4.6. Dijagram toka — ¢vareci i topljena Zivotinjska mast Verzija: 2.0

Polutrajni proizvodi
(Gvarci i topljena svinjska mast)

SKLADISTENJE SKLADISTENJE
KKT 2 hladno skladiStenje (t<0-7°C) duboko zamrzavanje ( t<-24 do -18°C) KKT 3
| DEAMBALAZIRANJE |
| ODMRZAVANJE (t<0-7°C) | KKT 4
| NAREZIVANJE (do + 7°C) | priprema sirovine
‘ TOPLINSKA OBRADA (prema specifikaciji) ‘ KKT 7
| CIJEPENJE |
¢varci topljena svinjska mast
KKT 5| DODAVANJE ADITIVA I ZACINA HLADENJE tehnolosko
(t<20do 40°C)
KKT 7 TOPLINSKA.C_)BF\.’_ADA
(prema specifikaciji)
| PRESANJE |
HLADENJE tehnolosko ‘ PAKIRANJE I OZNACAVANJE
(£<20 do 40°C) (do + 4°C)
HLADNO SKLADISTENJE KKT 2
(t<0-7°C)
naziv kuhanje/barenje  dimljenje przenje/pecenje hladenje trajanje
topljena svinjska mast 165 do 170 °C 2 sata 12 °C / 8-12 sati 14 sati

¢varci 165 do 170 °C 2 sata 12 °C/ 8-12 sati 14 sati




