
 
4. HACCP STUDIJA 

4.6. Dijagram toka – čvarci i topljena životinjska mast  

Oznaka dokumenta: RU-DTC 

Verzija: 2.0 
 

 

Polutrajni proizvodi 

(čvarci i topljena svinjska mast) 

 

 

 

KKT 2 
SKLADIŠTENJE 

hladno skladištenje ( t ≤ 0 - 7 °C ) 
 

SKLADIŠTENJE 

duboko zamrzavanje ( t ≤ -24 do -18°C ) 
KKT 3 

 

 

   DEAMBALAŽIRANJE  

 

 

   ODMRZAVANJE ( t ≤ 0 - 7°C ) KKT 4 

 

 

  NAREZIVANJE (do + 7°C)  priprema sirovine 

 

 

  TOPLINSKA OBRADA (prema specifikaciji)  KKT 7 

 

 

  CIJEĐENJE   

 

 

 čvarci  topljena svinjska mast  

 

 

KKT 5 DODAVANJE ADITIVA I ZAČINA   
HLAĐENJE tehnološko 

 ( t ≤ 20 do 40°C ) 
 

 

 

KKT 7 
TOPLINSKA OBRADA 

(prema specifikaciji) 
   

 

 

 PREŠANJE    
 

 

 
HLAĐENJE tehnološko 

 ( t ≤ 20 do 40°C ) 
 PAKIRANJE I OZNAČAVANJE 

 (do + 4°C) 
 

 

 

   
HLADNO SKLADIŠTENJE 

 ( t ≤ 0 - 7 °C ) 
KKT 2 

 

 
naziv  kuhanje/barenje dimljenje prženje/pečenje hlađenje trajanje 

topljena svinjska mast    165 do 170 oC 2 sata 12 oC / 8-12 sati 14 sati 

čvarci    165 do 170 oC 2 sata 12 oC / 8-12 sati 14 sati 

 


