
 
HACCP  - zapisi i evidencije 

Sadržaj 
 
 

 

Predoperativna lista 
 

1. sanitacija 

1.1. Evidencija pranja i dezinfekcije 

2. postupanje s hranom 

2.1. Lista dobavljača 

2.2. Evidencija prijema 

2.3. Skladišna kartica 

2.4. Evidencija prehrambenih aditiva 

2.5. Evidencija proizvodnje – rasijecanje i iskoštavanje 

2.6.  Evidencija proizvodnje – odmrzavanja 

2.7. Evidencija proizvodnje – strojna obrada 

2.8. Evidencija proizvodnje– salamurenje 

2.9. Evidencija proizvodnje – toplinska obrada 

2.10. Evidencija proizvodnje – hlađenje 

2.11. Evidencija otpreme 

2.12. Lista kupaca 

3. zaposlenici 

3.1. Evidencija izobrazbe zaposlenika 

3.2. Evidencija izobrazbe novih zaposlenika  

4. zdravlje 

4.1. Evidencija o zdravstvenom stanju zaposlenika 

4.2. Evidencija posjetitelja 

5. preventivne radnje 

5.1. Evidencija mjerenja 

5.2. Evidencija o preventivnoj radnji 

5.3. Evidencija o preventivnom održavanju opreme 

5.4. Evidencija kalibracije mjernih uređaja 

6. otpad 

6.1. Evidencija otpreme otpada 

7. štetočine 

7.1. Evidencija infestacije štetočina 

8. uzorkovanje 

8.1. Evidencija uzorkovanja 

9. sljedivost 

9.1. evidencija o verifikaciji sljedivosti 

10. nesukladnosti 

10.1. Evidencija utvrđivanja nesukladnosti 

10.2. Evidencija prijave kvara 

10.3. Evidencija opoziva ili povlačenja proizvoda 


