e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
2.1.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:00 72 9:20 72
hrn 2.1.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 7:00 72 9:40 72
jeg 2.1.2024.
100 Krvavice 9:40 90 11:40 90
krv 2.1.2024.
50 Tlacenica/Prezvurst 9:40 90 11:40 90
tla 2.1.2024.
100 Ce3njovka 7:00 45 14:00 45
e 2.1.2024.
60 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 2.1.2024.
6 Cvarci 11:00 175 13:00 175
€vr 2.1.2024.
Ilzmijerio :
9.1.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 7:00 72 7:40 72
jeg 9.1.2024.
80 Krvavice 9:40 90 11:40 90
krv 9.1.2024.
100 Ce3njovka 7:00 45 14:00 45
¢e$9.1.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 9.1.2024.
50 Svinjska rebra (dim/sus.) 7:00 45 14:00 45
sv-Reb 9.1.2024.
Izmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
16.1.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:00 72 9:20 72
hrn 16.1.2024.
60 Krvavice 10:00 90 12:00 90
krv 16.1.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 16.1.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 16.1.2024.
60 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 16.1.2024.
6 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 16.1.2024.
lzmjerio :
23.1.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:20 72 9:30 72
hrn 23.1.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 23.1.2024.
50 Tladenica/Prezvurst 10:00 90 12:00 90
tla 23.1.2024.
50 Krvavice 10:00 90 12:00 90
krv 23.1.2024.
80 Cesnjovka 7:00 45 14:00 45
¢es$ 23.1.2024.
60 Topljena svinjska mast 10:00 175 12:00 175
tsm 23.1.2024.
6 Cvarci 10:00 175 12:00 175
¢vr 23.1.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



SUPER-MES

1290 EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada

Oznaka dokumenta: E - TO

‘ Verzija: 2.0
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
6.2.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 6.2.2024.
100 Krvavice 10:00 90 12:00 90
krv 6.2.2024.
120 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
€e$ 6.2.2024.
60 Topljena svinjska mast 10:00 175 12:00 175
tsm 6.2.2024.
6 Cvarci 10:00 175 12:00 175
€vr 6.2.2024.
lzmjerio :
13.2.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 13.2.2024.
50 Tladenica/Prezvurst 10:00 90 12:00 90
tla 13.2.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢es$ 13.2.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 13.2.2024.
60 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 13.2.2024.
6 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 13.2.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa |Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
20.2.2024.
10 Mesnisir 11:00 150 12:40 150
mes 20.2.2024.
20 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 20.2.2024.
30 Tirolska kobasica 9:00 72 12:00 72
tiko 20.2.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 20.2.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
et 20.2.2024.
70 Hamburger (svinj.slanina) 18.2.2024.
Ham-ss 20.2.2024. 7:00 45 12:00 45
19.2.2024.
7:00 45 12:00 45
50 Svinjsko meso BK (dim/sus.) 18.2.2024.
Svm-BK 20.2.2024. 7:00 45 12:00 45
19.2.2024.
7:00 45 12:00 45
30 Svinjska rebra (dim/sus.) 7:00 45 14:00 45
sv-Reb 20.2.2024.
30 Svinjska kracica (dim/sus.) 7:00 45 14:00 45
sv-Kra 20.2.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



SUPER-MES
1290

Masa|Naziv proizvoda

Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme
5.3.2024.
10 Mesni sir
mes 5.3.2024.
30 Hrenovka 7:00
hrn 5.3.2024.
80 Krvavice
krv 5.3.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00
krk 5.3.2024.
100 Cednjovka 7:00
¢e$ 5.3.2024.
30 Svinjska rebra (dim/sus.) 7:00

sv-Reb 5.3.2024.

*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera
NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

Dimljenje
temp. vrijeme
65 9:00
45 14:00
45 14:00
45 14:00

EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada

temp.

65

45

45

45

Oznaka dokumenta: E - TO
Verzija: 2.0

przenje / pecenje
vrijeme temp. vrijeme temp.

kuhanje / barenje
vrijeme temp. vrijeme temp.

11:00 150 12:40 150

9:10 72 9:30 72
10:00 90 12:00 90
lzmjerio :
Kontrolirao :

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada Jme oRment £

1290 ‘ Verzija: 2.0
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
12.3.2024.
80 Cesnjovka 7:00 45 14:00 45
¢es$ 12.3.2024.
100 Svinjska lopatica (rol-Sunka) 9.3.2024.
Lop-r§ 12.3.2024. 7:00 45 12:.00 45
10.3.2024.
7:00 45 12:00 45
11.3.2024.

7:00 45 12:00 45

60 Hamburger (svinj.slanina) 10.3.2024.
Ham-ss 12.3.2024. 7:00 45 12:00 45
11.3.2024.

7:00 45 12:00 45

10 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 12.3.2024.
100 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 12.3.2024.
Izmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e

1290
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
19.3.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 19.3.2024.
60 Tirolska kobasica 9:00 72 12:00 72
tiko 19.3.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 19.3.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 19.3.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 19.3.2024.
100 Svinjska lopatica (rol-Sunka) 16.3.2024.
Lop-r§ 19.3.2024. 7:00 45 12:00 45
17.3.2024.
7:00 45 12:00 45
18.3.2024.

7:00 45 12:00 45

Izmjerio :

*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :
NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)




e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada Jme oRment £

1290 ‘ Verzija: 2.0
Masa |Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
26.3.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 26.3.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 26.3.2024.
120 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
et 26.3.2024.
100 Svinjska lopatica (rol-Sunka) 23.3.2024.
Lop-r§ 26.3.2024. 7:00 45 12:.00 45
24.3.2024.
7:00 45 12:00 45
25.3.2024.

7:00 45 12:00 45

100 Hamburger (svinj.slanina) 24.3.2024.
Ham-ss 26.3.2024. 7:00 45 12:00 45
25.3.2024.

7:00 45 12:00 45

60 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 26.3.2024.
6 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 26.3.2024.
Izmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
2.4.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 2.4.2024.
60 Tirolska kobasica 9:10 72 12:10 72
tiko 2.4.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 2.4.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 2.4.2024.
120 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 2.4.2024.
lzmjerio :
9.4.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 9.4.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 9.4.2024.
60 Tirolska kobasica 9:10 72 12:10 72
tiko 9.4.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢es$ 9.4.2024.
20 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 9.4.2024.
60 Cajna kobasica 7.4.2024.
¢ak 9.4.2024. 8:00 25 13:00 25
8.4.2024.
8:00 25 13:00 25
lzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada Jme oRment £

1290 Verzija: 2.0
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
16.4.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 16.4.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 16.4.2024.
60 Tirolska kobasica 9:10 72 12:10 72
tiko 16.4.2024.
20 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 16.4.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 16.4.2024.
lzmjerio :
23.4.2024.
45  Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 23.4.2024.
30 Moslavacka kobasica 9:10 72 12:10 72
moko 23.4.2024.
50 Sunka Pizza 9:10 72 9:50 72
Su-P 23.4.2024.
30 Krakovska kobasica 9:10 72 12:10 72
krako 23.4.2024.
60 Tirolska kobasica 9:10 72 12:10 72
tiko 23.4.2024.
110 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
ces 23.4.2024.
10 Cvarci 13:00 175 15:00 175
¢vr 23.4.2024.
100 Topljena svinjska mast 13:00 175 15:00 175
tsm 23.4.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
30.4.2024.
10 Mesni sir 10:00 150 11:40 150
mes 30.4.2024.
30 Hrenovka 7:00 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 30.4.2024.
30 Pasteta u crijevu 9:10 72 9:50 72
puc 30.4.2024.
100 Cednjovka 7:00 14:00 45
¢e$ 30.4.2024.
100 Hamburger (svinj.slanina) 28.4.2024.
Ham-ss 30.4.2024. 7:00 45 12:00 45
29.4.2024.
7:00 45 12:00 45
60 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 30.4.2024.
6 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 30.4.2024.
Izmijerio :
3.5.2024.
20 Hrenovka 7:00 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 3.5.2024.
60 Tirolska kobasica 9:10 72 12:10 72
tiko 3.5.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 14:00 45
krk 3.5.2024.
80 Cesnjovka 7:00 14:00 45
ce$ 3.5.2024.
lzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



SUPER-MES
1290

Masa‘Naziv proizvoda Dimljenje

EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada

Oznaka dokumenta: E - TO
Verzija: 2.0

kuhanje / barenje przenje / pecenje

Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
7.5.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 7.5.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 7.5.2024.
50 Sunka Pizza 9:10 72 9:50 72
Su-P 7.5.2024.
120 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 7.5.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 7.5.2024.
lzmjerio :
14.5.2024.
10 Mesni sir 7:00 150 8:40 150
mes 14.5.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 14.5.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 14.5.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 14.5.2024.
120 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
ces 14.5.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada Jme formentz £ 10

‘ Verzija: 2.0
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum ‘ (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
21.5.2024.
30 Tladenica/Prezvurst 9:00 90 11:00 90
tla 21.5.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 21.5.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 21.5.2024.
6 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 21.5.2024.
60 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 21.5.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e

1290
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
28.5.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 28.5.2024.
50 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 28.5.2024.
30 Tirolska kobasica 9:10 72 12:10 72
tiko 28.5.2024.
50 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 28.5.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
ces$ 28.5.2024.
100 Hamburger (svinj.slanina) 26.5.2024.
Ham-ss 28.5.2024. 7:00 45 12:00 45
27.5.2024.

7:00 45 12:00 45

50 Svinjska rebra (dim/sus.) 7:00 45 14:00 45
sv-Reb 28.5.2024.
30 Svinjski buncek (dim/sus.) 7:00 45 14:00 45
sv-Bun 28.5.2024.
Ilzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada Jme oRment £

1290 ‘ Verzija: 2.0
Masa |Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
4.6.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 4.6.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 4.6.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢es$ 4.6.2024.
100 Hamburger (svinj.slanina) 2.6.2024.
Ham-ss 4.6.2024. 7:00 45 12:00 45
3.6.2024.

7:00 45 12:00 45

Ilzmijerio :
11.6.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 11.6.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 11.6.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 11.6.2024.
120 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 11.6.2024.
lzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta (Voditelj objekta)



SUPER-MES

1290 EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada

Masa‘Naziv proizvoda Dimljenje

Oznaka dokumenta: E - TO
Verzija: 2.0

kuhanje / barenje przenje / pecenje

Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
18.6.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 18.6.2024.
30 Sunkarica 9:10 72 9:50 72
Sun 18.6.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 18.6.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 18.6.2024.
lzmjerio :
25.6.2024.
15 Mesni sir 9:00 150 10:40 150
mes 25.6.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 25.6.2024.
60 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 25.6.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 25.6.2024.
80 Cesnjovka 7:00 45 14:00 45
¢es 25.6.2024.
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
2.7.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 2.7.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 2.7.2024.
60 Cesnjovka 7:00 45 14:00 45
g% 2.7.2024.
30 Svinjsko meso BK (dim/sus.) 30.6.2024.
Svm-BK 2.7.2024. 8:00 45 13:00 45
1.7.2024.
8:00 45 13:00 45
Ilzmijerio :
9.7.2024.
10 Mesni sir 11:00 150 12:40 150
mes 9.7.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 9.7.2024.
80 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
€e$9.7.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 9.7.2024.
100 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 9.7.2024.
10 Cvarci 11:00 175 13:00 175
€vr 9.7.2024.
Ilzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
16.7.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 16.7.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 16.7.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
et 16.7.2024.
60 Hamburger (svinj.slanina) 14.7.2024.
Ham-ss 16.7.2024. 7:.00 45 12:00 45
15.7.2024.
7:00 45 12:00 45
Ilzmijerio :
23.7.2024.
45  Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 23.7.2024.
30 Tirolska kobasica 10:00 72 13:00 72
tiko 23.7.2024.
30 Krakovska kobasica 10:00 72 13:00 72
krako 23.7.2024.
30 Moslavacka kobasica 10:00 72 13:00 72
moko 23.7.2024.
80 Cesnjovka 7:00 45 14:00 45
ce$ 23.7.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 23.7.2024.
Ilzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



SUPER-MES

EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada

Oznaka dokumenta: E - TO

1290 Verzija: 2.0
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
30.7.2024.
30 Tirolska kobasica 10:00 72 13:00 72
tiko 30.7.2024.
30 Sunkarica 10:00 72 10:40 72
Sun 30.7.2024.
30 Sunka Pizza 10:00 72 10:40 72
Su-P 30.7.2024.
80 Ce3njovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 30.7.2024.
60 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 30.7.2024.
lzmjerio :
6.8.2024.
20 Mesnisir 10:00 150 11:40 150
mes 6.8.2024.
30 Hrenovka 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:30 72
hrn 6.8.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
ces 6.8.2024.
30 Kranjska kobasica 7:00 45 14:00 45
krk 6.8.2024.
50 Svinjsko meso BK (dim/sus.) 4.8.2024.
Svm-BK 6.8.2024. 7:00 45 12:00 45
5.8.2024.
7:00 45 12:00 45
Ilzmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
12.8.2024.
80 Ce3njovka (za susenje) 7:00 45 14:00 45
Ces-S$12.8.2024.
100  Ce3njovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 12.8.2024.
60 Slavonska kobasica 7:00 45 14:00 45
slk 12.8.2024.
60 Cajna kobasica 10.8.2024.
ak 12.8.2024. 8:00 25 13:.00 25
11.8.2024.
8:00 25 13:00 25
60 Kulen 10.8.2024.
kul 12.8.2024. 8:00 25 13:00 25
11.8.2024.
8:00 25 13:.00 25
Izmijerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



e EVIDENCIJA PROIZVODNIE - toplinska obrada e
Masa |Naziv proizvoda Dimljenje kuhanje / barenje przenje / pecenje
Datum (kg) LOT proizvoda  vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp. vrijeme temp.
19.8.2024.
50 Tirolska kobasica 10:00 72 13:00 72
tiko 19.8.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
¢e$ 19.8.2024.
30 Svinjsko meso BK (dim/sus.) 17.8.2024.
Svm-BK 19.8.2024. 8:00 45 13:00 45
18.8.2024.
8:00 45 13:00 45
30 Svinjski buncek (dim/sus.) 7:00 45 14:00 45
sv-Bun 19.8.2024.
10 Cvarci 11:00 175 13:00 175
¢vr 19.8.2024.
100 Topljena svinjska mast 11:00 175 13:00 175
tsm 19.8.2024.
Izmijerio :
26.8.2024.
30 Jeger 7:00 65 9:00 65 9:10 72 9:50 72
jeg 26.8.2024.
30 Pasteta u crijevu 9:10 72 9:50 72
puc 26.8.2024.
100 Cednjovka 7:00 45 14:00 45
ce$ 26.8.2024.
100 Hamburger (svinj.slanina) 24.8.2024.
Ham-ss 26.8.2024. 8:00 45 13:00 45
25.8.2024.
8:00 45 13:00 45
lzmjerio :
*ispunjava odgovorna osoba za provedbu mjera Kontrolirao :

NAPOMENA: Evidenciju je potrebno arhivirati kod Voditelja objekta

(Voditelj objekta)



